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Fabriqué en France

¢ Un grand classique américain pour vos desserts

¢ Eclats de noix de pécan & Chocolat 50% de cacao

e Offre portionnable selon vos besoins

¢ Farine de blé et sucre Origine France

¢ Conservation longue durée : 7 jours au frigo aprés décongélation !
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Z DESCRIPTION PRODUIT

BROWNIE NOIX DE PECAN SURGELE Prédécoupé x160

Patisserie version mini au chocolat et aux éclats de noix de pécan avec du chocolat 50% de cacao.

~— COMPOSITION

160 parts

Appareil au chocolat

Ingrédients

Chocolat (27%) (Pate de cacao (50%); Sucre; Emulsifiant: Lécithine de soja (E 322)); Sucre; CEufs entiers; Farine de blé; Beurre concentré; Huile de colza; Noix de pécan

(5%).

Allergéne
Contient : Gluten, Lait, CEufs, Fruits a Coque, Soja

lonisation

Produit non ionisé et absence d'ingrédients ionisés au sens de la directive

1999/2 du 22 février 1999

OoGM
Absence d’'OGM dans le produit au sens des réglements (CE) 1829/2003 et
1830/2003

Certification
IFS

Noix de pécan

(S VALEURS NUTRITIONNELLES ,
CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES

Pour 1009

Energie (kj) 1953 Patisseries cuites.
Energie (kcal) 468

Matieres grasses (g) 28,9

Dont acides gras saturés (g) 11,3

Glucides (g) 44,5

Dont sucres (g) 36,0

Protéines (g) 5,9

Sel (9) 0,064

Conformément aux critéres retenus par la FCD du 28 janvier 2016, chapitre 7.2

Boncolac, le goUt du plaisir bien fait. www.boncolac.fr



CONSEILS DE MISE EN OEUVRE

Au réfrigérateur
¢ Décongeler le produit minimum un jour entre o et 4°C.
e Laissez le quelques minutes a température ambiante avant de le déguster.

Au four
* Pour un brownie prélevé sur une plaque 160 parts : env. 3 min a 150°C dans un four ventilé, puis laisser le
brownie env. 2-3 min a T° ambiante avant dégustation

Au micro-onde
* Pour un brownie prélevé sur une plaque 160 parts : env. 15 sec a 9ooW puis laisser le brownie env. 2-3 min a T°
ambiante avant dégustation

ﬂlﬁ CONSEILS DE CONSERVATION

Avant décongélation

E <1jour

=
3 minutes / 150°C

(]

15 secondes / gooW

Aprés décongélation

Transport Stockage Au réfrigérateur A température ambiante
Température -18 °C minimum 0°C-4°C 18°C-22°C
P26 DDM / DLUO : 15 mois 7 jours 3 jours

conservation

NE JAMAIS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE

¥ EMBALLAGE

B
W
| |

Conditionnement Emballage Matériau
Couvercle Carton ondulé
Primaire Plateau Carton ondulé
Film rétractable Polyoléfine
Secondaire Boite Carton ondulé
{C} DONNEES LOGISTIQUES
uv Colis Palette
EAN 3251513884008 03251513884015 03251513884039 cc';:it;/
Poids net (kg) 2,50 10,0 540 couche
8o0*120 6
Poids brut (kg) 2,66 10,7 611
100%*120 =
LxIxh (mm) 402x310x40 413x322x182 1200x800x1780
Nombre d'UV 1 4 216

Dim. extérieures (mm)

57
407x313x41 84,5
7
416x323x177 232
Palettisation
Nb Nb Nb
couche / colis / uv/
palette palette palette
9 54 216

Poids emballage (g)

Hauteur
max
(mm)

1780
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