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BROWNIE NOIX DE PÉCAN SURGELÉ Prédécoupé x160 
Pâtisserie version mini au chocolat et aux éclats de noix de pécan avec du chocolat 50% de cacao. 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 
 
Ingrédients 
Chocolat (27%) (Pâte de cacao (50%); Sucre; Émulsifiant: Lécithine de soja (E 322)); Sucre; Œufs entiers; Farine de blé; Beurre concentré; Huile de colza; Noix de pécan 
(5%). 
 
 
Allergène  
Contient : Gluten, Lait, Œufs, Fruits à Coque, Soja 
 
Ionisation 
Produit non ionisé et absence d’ingrédients ionisés au sens de la directive 
1999/2 du 22 février 1999 
 

OGM  
Absence d’OGM dans le produit au sens des règlements (CE) 1829/2003 et 
1830/2003 
 
Certification 
IFS 
 

 
 
 
 

 
 

 Pour 100g 

Energie (kj) 1953 

Energie (kcal) 468 

Matières grasses (g) 28,9 

Dont acides gras saturés (g) 11,3 

Glucides (g) 44,5 

Dont sucres (g) 36,0 

Protéines (g) 5,9 

Sel (g) 0,064 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
Conformément aux critères retenus par la FCD du 28 janvier 2016, chapitre 7.2 
Pâtisseries cuites. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

3884 0004 • LES BROWNIES NOIX DE PECAN Prédéc x160 
 

4 UV / colis 
160 pièces / UV 

2,5kg / UV 
H : 25 mm 
l : 396 mm 
L : 302 mm 

• Un grand classique américain pour vos desserts 
• Eclats de noix de pécan & Chocolat 50% de cacao 
• Offre portionnable selon vos besoins 
• Farine de blé et sucre Origine France 
• Conservation longue durée : 7 jours au frigo après décongélation ! 

Fabriqué en France 

 

Surgelé 
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Au réfrigérateur 
• Décongeler le produit minimum un jour entre 0 et 4°C.  
• Laissez le quelques minutes à température ambiante avant de le déguster. 
 
Au four 
• Pour un brownie prélevé sur une plaque 160 parts : env. 3 min à 150°C dans un four ventilé,  puis laisser le 
brownie env. 2-3 min à T° ambiante avant dégustation 
 
Au micro-onde 
• Pour un brownie prélevé sur une plaque 160 parts : env. 15 sec à 900W puis laisser le brownie env. 2-3 min à T° 
ambiante avant dégustation 
 
 
 

       < 1 jour 
 
 

   3 minutes / 150°C 

 15 secondes / 900W

 
 

 Avant décongélation Après décongélation 

 Transport Stockage Au réfrigérateur A température ambiante 

Température -18 °C minimum 0°C – 4°C 18°C -22°C 

Durée de 
conservation 

DDM / DLUO : 15 mois 7 jours 3 jours 

 
NE JAMAIS RECONGELER UN PRODUIT DÉCONGELÉ 
 
 
 

 
 

 

 
 

 
 

 UV Colis Palette 

EAN 3251513884008 03251513884015 03251513884039 

Poids net (kg) 2,50 10,0 540 

Poids brut (kg) 2,66 10,7 611 

Lxlxh (mm) 402x310x40 413x322x182 1200x800x1780 

Nombre d’UV 1 4 216 

 

Palettisation 

 Nb  
colis / 

couche 

Nb 
couche / 
palette 

Nb 
 colis / 

palette 

Nb 
 UV / 

palette 

Hauteur 
max 

(mm) 

80*120 6 9 54 216 1780 

100*120 - - - - - 

 
 

Conditionnement Emballage Matériau Dim. extérieures (mm) Poids emballage (g) 

Primaire 
Couvercle 

Plateau 
Film rétractable 

Carton ondulé 
Carton ondulé 

Polyoléfine 
407x313x41 

57 
84,5 

7 

Secondaire Boîte Carton ondulé 416x323x177 232 


