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Bezeichnung: Mini-polenta - Tiefgefroren  

Marke: Foodservice 

Anzahl der Stücke: 180 Stück Ungefähr 

Gewicht: 1.940 kg 

Abmessungen: Ø 4.5 cm - Höhe 1,1 cm 

Stempel Sanitär: FR 35 125 007  

Code des Verpackers: EMB 35125B  

Zollnomenklatur: 19019099 Serviervorschlag 

   

Liste der Zutaten 

Zutaten: Teilentrahmte Milch, Maismehl 14,1%, Sahne (Milch), Vollei, Emmentaler (Milch), Vorgebratene Zwiebel (Zwiebel, 

Sonnenblumenöl), Schnittlauch, Petersilie, Schwarzer Pfeffer. 

 

Allergene 

Allergene, die deklariert werden müssen, sind in der Zutatenliste fett gedruckt. 

Kann Gluten, Krustentiere, Fisch, Nüsse, Senf, Sesam und Soja enthalten. 

 

Informationen zu den Inhaltsstoffen 

Herkunft der primären Inhaltsstoffe 

Maismehl Italien 

GVO / Kontaminanten / Ionisierung 

GVO: 
Dieses Produkt unterliegt nicht der GVO-Kennzeichnung, die in den Verordnungen 1829/2003 und 
1830/2003 festgelegt ist. 

Kontaminanten: Dieses Produkt erfüllt die geltenden EU-Verordnungen 1881/2006, 396/2005 und 1333/2008. 

Ionisierung: 
Dieses Produkt und die Materialien, aus denen es besteht, wurden keiner ionisierenden Behandlung 
gemäß der EU-Richtlinie 1999/2 unterzogen. 

Andere 

Gehärtete Fette: Nein  

Vereinbarkeit Halal: Ja 

Vegetarisch: Ja  

Vegan: Nein  
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Aufbewahrung  Zubereitungshinweise 
 
Haltbarkeit insgesamt (Tage): 547 
Haltbarkeitsdauer bei Erhalt (Tage)*: 180 
 
Nach dem Auftauen maximal 48 Stunden bei 0 bis +4°C 
aufbewahren. Bei -18°C aufbewahren. Aufgetautes 
Produkt nicht wieder einfrieren.  

* ohne Sonderangebote und Lagerräumung 

 
Für die kalte Verwendung 2 Stunden bei 4 °C auftauen 
lassen, dann garnieren. 
 
Für eine schnelle Zubereitung 4 Minuten bei 145 °C auf 
einem Backblech im Ofen erwärmen, einige Minuten 
abkühlen lassen und garnieren. 

 
 

 

Durchschnittliche Nährwerte pro 100 g 

 

 

Mikrobiologische Kriterien in KBE / g 

Gemäß der Verordnung EG 2073/2005 und den mikrobiologischen Kriterien der FCD.  

 

 

  

Energie (kJ / kcal) 671 / 161  

Fette (g) 8.8 

     davon gesättigte Fettsäuren (g) 5.3 

Kohlenhydrate (g) 13.6 

     davon Zucker (g) 3.1 

Ballaststoffe (g) 0.5 

Eiweiß (g) 6.6 

Salz (g) 0.2 

Natrium (mg) 63 

 m M 

 

Aerobe Flora bei 30°C 100 000 1 000 000 

Escherichia coli 10 100 

Staphylokokken mit Koagulase + 100 1 000 

Bacillus cereus 100 1 000 

Salmonella nicht erkannt /25g / 

Listeria monocytogenes nicht erkannt /25g 10 

Hefen und Schimmelpilze 1 000 10 000  
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Verpackung 

 Etui* Karton* 

Art der Verpackung 
Plastikbeutel 

Pappschachtel 
 

Außenmaße * (mm) 295 x 195 x 122  

Nettogewicht (kg) 1.940  

Bruttogewicht (kg) 2.153  

* Außenmaße 

 

Palettierung 

EAN13 (UVC) 3700478505867 

DUN 14 (UV) - 

EAN Palette 23700478505861 

 Palette EU 80 x 120 cm Palette US 100 x 120 cm 

Anzahl Etui / Karton - - 

Anzahl Karton / Palette 224 (14 Lagen der 16) 260 (13 Lagen der 20) 

Nettogewicht (kg) 434.5 504.4 

Bruttogewicht (kg)** 482.2 559.7 

Höhe (m)** 1.71 1.58 

** : über Palette (+0,15m + 30kg) 

 

 

 

Versionsnummer Datum Grund Revision 

1 16/12/2025 Gründung 

2 25/02/2026 Hinzufügen der Zollnomenklatur 

3 07/04/2026 Fotobearbeitung 

3b 25/05/2026 Präzisierung der Zimmeranzahl 

 


