Tr a i te u rae Pa r i S Technisches Datenblatt

Mini-polenta

007916
kulinarische Hilfsmittel

Bezeichnung: Mini-polenta - Tiefgefroren

Marke: Foodservice . ‘%

Anzahl der Stiicke: 180 Stiick Ungefahr K

Gewicht: 1.940 kg

Abmessungen: @ 4.5 cm - Hohe 1,1 cm

Stempel Sanitar: FR 35 125 007

Code des Verpackers: EMB 35125B : :
Zollnomenklatur: 19019099 Serviervorschlag

Zutaten: Teilentrahmte Milch, Maismehl 14,1%, Sahne (Milch), Vollei, Emmentaler (Milch), Vorgebratene Zwiebel (Zwiebel,
Sonnenblumendl), Schnittlauch, Petersilie, Schwarzer Pfeffer.

Allergene, die deklariert werden miissen, sind in der Zutatenliste fett gedruckt.

Kann Gluten, Krustentiere, Fisch, Niisse, Senf, Sesam und Soja enthalten.

Herkunft der priméren Inhaltsstoffe

Maismehl Ttalien

GVO / Kontaminanten / Ionisierung

GVO: Dieses Produkt unterliegt nicht der GVO-Kennzeichnung, die in den Verordnungen 1829/2003 und
) 1830/2003 festgelegt ist.

Kontaminanten: Dieses Produkt erfiillt die geltenden EU-Verordnungen 1881/2006, 396/2005 und 1333/2008.

Dieses Produkt und die Materialien, aus denen es besteht, wurden keiner ionisierenden Behandlung

Tonisierung: gemaB der EU-Richtlinie 1999/2 unterzogen.
Andere
Gehiirtete Fette: Nein
Vereinbarkeit Halal: Ja
Vegetarisch: Ja
Vegan: Nein
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Haltbarkeit insgesamt (Tage): 547 Fiir die kalte Verwendung 2 Stunden bei 4 °C auftauen
Haltbarkeitsdauer bei Erhalt (Tage)*: 180 lassen, dann garnieren.

Nach dem Auftauen maximal 48 Stunden bei 0 bis +4°C Fiir eine schnelle Zubereitung 4 Minuten bei 145 °C auf
aufbewahren. Bei -18°C aufbewahren. Aufgetautes einem Backblech im Ofen erwirmen, einige Minuten
Produkt nicht wieder einfrieren. abkiihlen lassen und garnieren.

* ohne Sonderangebote und Lagerrdumung

. - -
Energie (kJ / keal) 671/ 161 Nutrition Facts
30 servings per container
Fette (g) 8.8 Serving size 6 pieces (57.99)
e ]
Amount Per Serving
davon gesiittigte Fettsiauren (g) 5.3 Calories 90
% Daily Value®
Total Fat 5g 6%
Kohlenhydl'ate ® 13.6 Saturated Fat 3g 15%
Trans Fat Og
C 40mg 13%
davon Zucker (g) 3.1 Sodium 35mg o
Total Carbohydrate 8g 3%
Dietary Fiber Og 0%
Ballaststoffe (g) 0.5 Total Sugars Zg
Includes Og Added Sugars 0%
Eiweif (g) 6.6 |:.rme"MQ_S%
Vitamin D 0.3mcg 2%
Calcium 91.7mg 8%
Salz (g) 0.2 Iron 0.3mg 2%
Potassium 79.3mg 2%
. +The % Daily Value (DV) tells you how much a nulrient in a
Natrium (mg) 63 S o e e b2t 2000 v

m M
Aerobe Flora bei 30°C 100 000 1000 000
Escherichia coli 10 100
Staphylokokken mit Koagulase + 100 1000
Bacillus cereus 100 1000
Salmonella nicht erkannt /25g /
Listeria monocytogenes nicht erkannt /25g 10
Hefen und Schimmelpilze 1000 10 000

Gemdf der Verordnung EG 2073/2005 und den mikrobiologischen Kriterien der FCD.
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Etui* Karton*
prdorerpsos )
AuBenmafe * (mm) 205 X 195 X 122
Nettogewicht (kg) 1.940
Bruttogewicht (kg) 2.153
* AuBenmaBe
Palettierung
EAN13 (UVC) 3700478505867
DUN 14 (UV) -
EAN Palette 23700478505861
Palette EU 80 x 120 cm Palette US 100 x 120 cm
Anzahl Etui / Karton - -
Anzahl Karton / Palette 224 (14 Lagen der 16) 260 (13 Lagen der 20)
Nettogewicht (kg) 434.5 504.4
Bruttogewicht (kg)** 482.2 559.7
Hohe (m)** 1.71 1.58
** : liber Palette (+0,15m + 30kg)
Versionsnummer Datum Grund Revision

1 16/12/2025 Griindung

2 25/02/2026 Hinzufiigen der Zollnomenklatur

3 07/04/2026 Fotobearbeitung

3b 25/05/2026 Prazisierung der Zimmeranzahl
Traiteur de Paris Seite 3 von 3
4 rue de la Rigourdiere — CS 81733 Version 3b

35517 Cesson-Sévigné cedex - France Erstellt am 16/12/2025 — Gedndert am 25/05/2026



